X

ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 28

RAZAO SOCIAL/DESIGNACAO DO LABORATORIO

INSTITUTO SENAI DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS E BEBIDAS

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Determinacéo qualitativa de amido com lugol
Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 1.4.

Determinacdo de amido por espectrofotometria UV-Vis.

LQ: 1,2g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 1.6.

Determinacéo de carboidratos totais por
espectrofotometria UV-Vis.

LQ: 1,3g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 1.6.

Determinacao de atividade de &gua por termometria

LQ: 0,25

ISO 18787:2017

Deteccéo de formaldeido por colorimetria

Auséncia/Presenca

AOAC OMA - 212 edicdo, método
931.08 B.

Determinacao da relagdo U/P (umidade/proteina) em
aves por calculo

LQ: 1,73g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 1.16.

Determinacao de lipidios totais por butirometria

LQ: 0,5g/100g

NMKL 181:2005

Determinacdo de nitrogénio total por titulometria e
digestao por Kjeldahl

LQ: 0,169/100g

ISO 1871:2009

Determinacédo de pH pelo método eletrométrico

Faixa: 1,68 a 10

ISO 2917:1999

Determinacao de proteina total por por titulometria e
digestéo por Kjeldahl

LQ: 0,98g/100g

ISO 1871:2009

“Este Escopo cancela e substitui a revisao emitida anteriormente”

Em, 31/03/2023
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Determinacao da relagédo U/P (umidade/proteina) por
calculo

LQ: 3,1g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 1.25.

Determinacédo de umidade por gravimetria

LQ: 3,1g/100g

ISO 1442:1997

Determinacao de 4cido benzoico, benzoatos, 4cido
sorhico e sorbatos por cromatografia liquida com
detecgéo por UV.

LQ: 0,002 g/100g.

NMKL 124:1997.

Determinacéo de célcio por absorcdo atbmica apés
digestéo por microondas.

LQ: 0,01 g/100g.

NMKL 153:1996.

Determinacéo de nitratos e nitritos por espectrofotometria
UV-Vis.

LQ:0,002 g/100g.

NMKL 194:2013.

Determinacao do teor de liquido pelo teste de
gotejamento (dripping test).

LQ:1,20 %.

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 1.28.

Determinacédo de pH pelo método eletrométrico

MAPA, Métodos Oficiais para

GELATINAE s .
. o Analise de Produtos de Origem
COLAGENO Faixa: 1,68 2 10 Animal, 2022. Método 2.36.
Determinacao de proteina total por titulometria e digestao
LACTEOS por Kjeldahl ISO 8968-1:2014 [IDF20-1:2014]

LQ: 0,13 g/100 g

Determinacao de formaldeido por colorimetria

Auséncia/Presenca

AOAC OMA - 212 edigdo, método
931.08.

Determinacéo qualitativa de amido com lugol

Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.6.

Determinacao de 4cido benzoico, benzoatos, 4cido
sérbico e sorbatos por cromatografia liquida com
detec¢éo por UV.

LQ: 30 mg/kg ou 0,003 g/100g

ISO 9231:2008 [IDF 139].

CREME DE LEITE

Determinacéo de acidez (acido latico) por titulometria

LQ: 0,069/100g

AOAC OMA - 212 edicdo, método
947.05.

Determinacao de lipidios totais por gravimetria

LQ: 2,419/100g

ISO 2450:2008 [IDF16:2008]

FOR-CGCRE-003 — Rev. 12 — Publicado Set/19 — Pg. 02/24




ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

LEITE CONDENSADO

Determinacéo de lipidios totais por gravimetria

LQ: 0,50g/100g

ISO 1737:2008 [IDF13:2008]

Determinacéo qualitativa de amido com lugol

Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.6.

Determinacao do indice CMP (caseinomacropeptideos)
por cromatografia liquida de alta eficiéncia com detecgéo
por UV.

LQ: 20 mg/L

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.25.

Determinacao de acUcares por polarimetria.

LQ: 0,4g/100g.

ISO 2911:2004 [IDF 35].

Determinacao do extrato seco total (EST) e solidos totais
por gravimetria.

LQ: 9,5g/100g.

ISO 6734:2010 [IDF 15].

Determinacéo de extrato seco desengordurado (ESD)
por célculo.

LQ: 9,0 g/100g.

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022, Método 2.19.

Determinacao de proteina total em ESD por célculo.

LQ:12 g/100g.

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.37.

DOCE DE LEITE

Determinacao de lipidios totais por gravimetria

LQ: 0,50g/100g

ISO 1737:2008 [IDF 13:2008]

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria

LQ: 0,1 g/100g

AOAC OMA - 212 edicdo, método
930.30.

Determinacdo de umidade por gravimetria

LQ: 5,20g/100g

ISO 6734:2010 [IDF-15:2010]

LEITE

Determinacdo de lipidios totais por butirometria

LQ: 0,5g/100ml

NMKL 40:2005
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 4

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

LEITE

Determinacao de acidez (acido lactico) por titulometria

LQ: 0,01g/100ml

MAPA, Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Produtos
de Origem Animal, 2019. Método
2.2.

Determinacao qualitativa de amido com lugol

Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.6.

Determinacéo da densidade relativa a 15°C por
densimetro automatico

LQ: 1,021g/cm3

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.11.

Determinacédo do extrato seco desengordurado (ESD) e
solidos ndo gordurosos (SNG) por célculo

LQ: 0,7g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.191.

Determinacédo de extrato seco total (EST) e sélidos totais
por gravimetria

LQ: 0,77g/100g

ISO 6731:2010 [IDF21:2010]

Determinacéo do indice crioscopico por termometria

LQ: -0,408 a -0,600 °C

ISO 5764:2009 [IDF108:2009]

Determinacédo qualitativa de fosfatase alcalina por
colorimetria
Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.21.

Determinacao qualitativa de peroxidase por colorimetria

Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.35.

Determinacdo qualitativa de perdxido de hidrogénio por
colorimetria

Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.14.

Determinacéo qualitativa de substancias redutoras
volateis (alcool etilico) por colorimetria

Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.38.

Determinacao de indice CMP (caseinomacropeptideos)
por cromatografia liquida de alta eficiéncia com detecgéo
por UV.

LQ: 20 mg/L

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.24.

Determinacéo qualitativa de cloretos por colorimetria

Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.9.

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria

LQ: 0,1g/100g

AOAC OMA - 212 edicdo, método
945.46.
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 5

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTO
ALIMENTOS E "
BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS
ErTE Determinacéo de formaldeido por colorimetria AOAC OMA - 212 edicio, método
Auséncia/Presenca 931.08.
Determinacdao lipidios totais por gravimetria.
ISO 1211:2010 [IDF1].
LQ:0,10 g/100g.
Determinacao de lactose por cromatografia liquida com
deteccéo por indice de refracéo. ISO 22662:2007 [IDF 198].
LQ: 0,50 g/100g.
Determinacao qualitativa de sacarose por reflectometria. | MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
LD: 0,025 %. Animal, 2022. Método 2.15.
Determinacdo de umidade por gravimetria
MANTEIGA ISO 3727-1:2001 [IDF80-1:2001]
LQ: 0,40g/100g
gztlila)rmgwre}[ﬁﬁ(l)otrjneetaric;dez (em solucéo alcalina normal — MAPA, Métodos Oficiais para
P Andlise de Produtos de Origem
LQ: 0,16g/100g Animal, 2022. Método 2.2.
Determinacao de cloreto de s6dio por titulometria
ISO 1738:2004 [IDF12:2004]
LQ: 0,01g/100g
Determinacdo de extrato seco desengordurado (ESD) e
sélidos ndo gordurosos (SNG) por gravimetria ISO 8851-2:2004 [IDF191-
2:2004]
LQ: 0,1g/100g
Determinacéo de indice de peroxidos por titulometria AOAC OMA - 212 edicio, método
LQ: 0,3 mEq de O2/Kg 965.33.
Determinacao de lipidios totais por gravimetria.
ISO 17189:2003 [IDF 194].
LQ: 8,06 g/100g.
Determinacao de acidez por titulometria.
ISO 1740 [IDF 6].
LQ: 0,20 mmol/100g
) Determinacao de lipidios totais por gravimetria
LEITE EM PO ISO 1736:2008 [IDF9:2008]

LQ: 0,50g/100g

Determinacao de acidez (SNG) por titulometria

LQ: 0,2ml NaOH 0,1N/10g SNG

ISO 6091:2010 [IDF-86:2010]

Determinacéo qualitativa de amido com lugol

Negativo/Positivo

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.6.
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 6

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

LQ: 0,7g/100g

PRODUTO
ALIMENTOS E "
BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS
, o s pesergoriuado (£50) .|y, eodos Ot par
LEITE EM PO Analise de Produtos de Origem

Animal, 2022. Método 2.19.1.

Determinacdo de umidade por gravimetria

LQ: 0,55g/100g

ISO 5537:2004 [IDF-26:2004]

Determinacéo de particulas queimadas por método
visual

ADPI, 2016, Bulletin 916

Determinacao de indice CMP (caseinomacropeptideos)
por cromatografia liquida de alta eficiéncia com detecgéo
por UV.

LQ: 20 mg/L

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.24.

Determinacao qualitativa de sacarose por reflectometria.

LD: 0,025 %.

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.15.

Determinacao de lactose por cromatografia liquida com
deteccéo por indice de refracao.

LQ: 0,50 g/100g.

ISO 22662:2007 [IDF198].

Determinacao de proteina em extrato seco
desengordurado (ESD) por calculo.

LQ: 12 g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 2.37.

BEBIDA LACTEA

Determinacao de lipidios totais por gravimetria

LQ: 0,10g/100g

ISO 1211:2010 [IDF1:2010]

Determinacéo de acidez (acido latico) por titulometria

LQ: 0,10g/100g

LEITES ISO/TS 11869:2012 [IDF/RM
FERMENTADOS LQ: 0,10g/100g 150:2012]
Determinacao de lipidios totais por gravimetria
ISO 1211:2010 [IDF1:2010]
LQ: 0,10g/100g
Determinacao qualitativa de amido com lugol MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Negativo/Positivo Animal, 2022. Método 2.6.
Determinacao de lipidios totais por gravimetria
QUEIJOS ISO 1735:2004 [IDF5:2004]
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 7

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / %
s CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E "
BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS
Determinacéo de lipidios totais por butirometria
QUEIJOS ISO 3433:2008 [IDF222:2008]

LQ: 1,00g/100g

Determinacdo de umidade por gravimetria
ISO 5534:2004 [IDF4:2004]
LQ: 5,13g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem

Determinacéo qualitativa de amido com lugol Animal, 2022. Método 2.6.

Negativo/Positivo

QUEIJO, REQUEIJAO E

Determinacdo da matéria gorda no extrato seco por MAPA, Métodos Oficiais para

RICOTA POR calculo. Andlise de Produtos de Origem
COAGULAGCAO LQ:1,79 g/100g. Animal, 2022. Método 2.22.8.
Determinacéo do teor de sélidos totais por gravimetria . _
LQ: 1,25 g/100g ISO 5534:2004 — IDF04
cASEINA E Bty o et P essecacio por
CONCENTRADO 9 P ' ISO 2920:2004 [IDF 58].
PROTEICO LQ: 0,95g/100g.
Determinacao de proteina total por titulometria e digestao
por Kjeldahl. ISO 8968-1:2014 [IDF 20 1]
LQ: 0,13 g/100g.
Determinacao de proteina em base seca por calculo MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
LQ: 13,82 g/100g. Animal, 2022. Método 2.37.
Dgtermlnagao da matéria gorda no extrato seco por MAPA, Métodos Oficiais para
RICOTA POR calculo. Andlise de Produtos de Origem
CONCENTRACAO g

LQ:1,79 g/100g. Animal, 2022. Método 2.22.9.

OVOS E DERIVADOS

Determinacéo de lipidios totais por gravimetria AOAC OMA - 212 edigio, método

LQ: 0,50g/100g 925.32.

Determinacdo de proteina total por titulometria e digestdo

por Kjeldahl SO 1871:2009

LQ: 1,31g/100g

Determinacao de pH pelo método eletrométrico MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Produtos de Origem

Faixa: 1,68 a 10 Animal, 2022. Método 4.2.

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo

; . . MAPA, Métodos Oficiais para
mineral por gravimetria

Andlise de Produtos de Origem

LQ: 0,1g/100g Animal, 2022. Método 4.4.
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 8

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

OVOS E DERIVADOS

Determinacao de solidos totais por gravimetria

LQ: 1,25g/100g

AOAC OMA - 212 edicdo, método
925.30.

PESCADOS E
SUBPRODUTOS DA
PESCA

Determinacédo de amido por espectrofotometria UV-Vis.

LQ: 1,2g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 1.6.

Determinacéo de carboidratos totais por
espectrofotometria UV-Vis.
LQ: 1,3g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 1.6.

Determinacao de cloreto de sédio por titulometria

LQ: 1,19/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 5.6.

Determinacao qualitativa de formaldeido por colorimetria

Auséncia/ Presenca

AOAC OMA - 212 edicdo, método
931.08.

Determinacéo de desglaciamento por gravimetria

LQ: 0,2%

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 5.8.

Determinacéo de lipidios totais por butirometria

LQ: 0,5g/100g

NMKL 181:2005

Determinacédo de pH pelo método eletrométrico

Faixa: 1,68 a 10

ISO 2917:1999

Determinacao de proteina total por titulometria e digestao
por Kjeldahl

LQ: 0,98g/100g

ISO 1871:2009

Determinacao da relagéo U/P (umidade/proteina) por
célculo

LQ: 3,1g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 5.22.

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria

LQ: 0,1g/100g

ISO 936:1998

Determinacdo de umidade por gravimetria

LQ: 3,1g/100g

ISO 1442:1997

Determinacao de acido benzoico, benzoatos, acido
soérbico e sorbatos por cromatografia liquida com
deteccéo por UV

LQ: 0,002 g/100g.

NMKL 124:1997.
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 9

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTO
ALIMENTOS E i

BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS

PESCADOS E Determinacéo de anidrido sulfuroso e sulfitos por

SUBPRODUTOS DA
PESCA

titulometria.

LQ:0,001 g de SO2/100g.

AOAC OMA - 212 edicdo, método
990.28.

Determinacado de bases volateis totais por titulometria.

LQ: 2 mg de N/100g.

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Método 5.5.

Determinacéo de fésforo por espectrofotometria UV/Vis.

LQ:0,54 g de P20s/kg

ISO 23776:2021.

Determinacéo de nitratos e nitritos por espectrofotometria
UV-Vis

LQ:0,002 g/100g.

NMKL 194:2013.

Determinacado de potassio por espectrometria de
absorcgédo atémica por chama.

LQ: 0,03 mg de K/100g

AOAC OMA - 212 edigdo, método
969.23.

Determinacao de sodio por espectrometria de absorgéo
atdbmica por chama.

LQ:0,01mg de Na/100g

AOAC OMA - 212 edigdo, método
969.23.

PESCADOS E
SUBPRODUTOS DA
PESCA - PEIXE
SALGADO

Determinacdo de umidade por gravimetria

LQ: 4,0g/100g

AOAC OMA - 212 edicdo, método
950.46B.

MEL E PRODUTOS
APICOLAS

Determinacao da acidez livre por titulometria

LQ: 2,7mEq/kg

AOAC OMA - 212 edicdo, método
962.19.

Determinacao da atividade diastasica pela escala Goethe

LQ: 1,6

IHC, 2009. Item 6.1.

Determinacéo de sélidos insollveis por gravimetria

LQ: 0,1g/100g

ABNT NBR 15714-5:2009

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria

LQ: 0,1g/100g

ABNT NBR 15714-3:2009

Determinacdo de umidade por refratometria

LQ: 13g/100g

AOAC OMA - 212 edigdo, método
969.38.

Determinacao de proteina total por titulometria e digestdo
por Kjeldahl
LQ:1,09/100 ¢

ISO 1871:2009

Determinacado de acucares redutores por cromatografia
liquida com detecc¢éo por indice de refracao.

LQ: 6,2 g/100g.

AOAC OMA - 212 edigdo, método
977.20.
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 10
ACREDITAGAO N° TIPO DE INSTALAGAO
CRL 1444 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / .
s CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E "
BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS
Determinacéo do teor de hidroximetilfurfural por
MEL E PRODUTOS espectrofotometria UV-Vis. AOAC OMA - 212 edigao, método
APICOLAS 980.23.
LQ: 1,7mg de HMF/kg
Determinacédo de sacarose, glicose e frutose por
rc(;?rr:aatggraﬁa liguida com detecgéo por indice de AOAC OMA - 212 edigio, método
¢ao. 977.20.
LQ: 0,59/100g.
ALIMENTOS DE Determinacao de proteina total por titulometria e digestao
por Kjeldahl .
ORIGEM VEGETAL LQ: 1,0 g/100 g ISC 1871:2009
ALIMENTOS Determinacao de proteina total por titulometria e digestao
por Kjeldahl .
PROCESSADOS LO: 1.0 /100 g ISO 1871:2009
MEIO AMBIENTE ENSAIOS QUIMICOS
AGUAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTOS, Determinag&o de célcio por titulometria com EDTA o
AGUA PARA CONSUMO | | : 0,80 mg/L SMWW, 232 Edi¢éo, Método
HUMANO, AGUA 3500-Ca B.
TRATADA, AGUA
BRUTA, GELO
Determinacéo da dureza pelo método titulométrico por SMWW, 232 Edico, Método
EDTA 2340 C.
LQ: 2,0 mg/L
Determinacao de nitrogénio amoniacal pelo método SMWW, 232 Edigéo, Método
LQ: 0,3 mg/L

. o » SMWW, 232 Edi¢do, Método
Determinagéo da condutividade eletrolitica 2510B.

LQ: 0,01 puS/cm

Determinacao da alcalinidade pelo método titulométrico

LQ: 2,0 mg/L SMWW, 232 Edicdo, Método
2320 B.

Determinacao da turbidez pelo método nefelométrico

LQ: 0,5 NTU SMWW, 232 Edi¢do, Método
2130B

Determinacao de cloreto pelo método argentométrico

a ica A
LQ: 8,8 mgiL SMWW, 232 Edi¢do, Método

4500CI- B
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 11

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS QUIMICOS

AGUAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTQOS,

AGUA PARA CONSUMO
HUMANO, AGUA
TRATADA, AGUA

Determinacao de sulfato pelo método turbidimétrico
LQ: 2,5 mg/L

SMWW, 232 Edicéo, Método
4500-S04+* E.

BRUTA, GELO
Determinacao da cor aparente pelo método de
comparagéo visual ABNT NBR 13798:1997
LQ: 5UC

ALIMENTOS E .

BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica deimunoensaio

Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edicdo, método
2004.02.
AFNOR 12/09 — 07/02

Listeria monocytogenes - Determinacéo qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia

Presenca/Auséncia

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica
de imunoensaio.Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edicdo, método
2013.01.
AFNOR 12/32 — 10/11

Salmonella spp - Determinac¢éo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

Presenca/Auséncia

ISO 6579:2017

Coliformes totais - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em Profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NBR ISO 4832:2006

Coliformes totais e Escherichia coli — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC OMA - 212 edigdo, método
991.14.

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528-2:2017
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 12

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 01/06-09/97
AOAC OMA - 212 edigdo, método
2003.01.

Bacillus cereus - Determinag&o quantitativa pela técnica
de inoculagéo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 7932:2016

Clostridium perfringens - Determinacgdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 7937:2004

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Capitulo 7.

Coliformes termotolerantes - Determinacéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89C
AOAC OMA - 212 edigdo, método
991.14.

Coliformes termotolerantes - Determinacéo quantitativa
pela técnica de inoculag¢éo tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

CMMEF Capitulo 9, itens 9.34;
9.4;9.5;9.71; 9.81 e 9.82.
ISO 7218/Amd.1:2013

Coliformes totais - Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculac¢éo tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

ABNT NBR ISO 4831:2012

Enterobacteriaceae — Determinac&o quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528-2:2017

Escherichia coli - Determinagéo quantitativa pela técnica
de inocula¢do em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 16649-2:2001

Escherichia coli - Determinagéo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC OMA - 212 edicdo, método
998.08
AOAC OMA - 212 edicdo, método
991.14
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 13
ACREDITA(;AO N° TIPO DE INSTALAC;AO
CRL 1444 INSTALACAO PERMANENTE
(ANEA IBIE(')AI;LIJ\{I!(%ADE/ CLASSE DE ENSAIO / DESCRI(;AO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E P
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

Mesdfilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinagéo

ALIMENTOS DE quantitativa pela técnica de inoculacdo em Profundidade.

ORIGEM VEGETAL ABNT NRB ISO 4833-1:2015

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Mesdfilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinagéo

guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade. AENOR 3M 01/01-09/89

AOAC OMA - 212 edicdo, método

LQ: 10 UFC/g 990.12

LQ: 1 UFC/mL

Staphylococcus coagulase positiva - Determinacao

guantitativa pela técnica de inoculagdo em Superficie.
ISO 6888-1:2021
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Salmonella Typhimurium — Deteccdo Qualitativa pela ABNT NBR ISO 6579-3:2021
Técnica de Presenca/Auséncia

Salmonella Enteritidis — Detec¢do Qualitativa pela ABNT NBR ISO 6579-3:2021
Técnica de Presenca/Auséncia

Estafilococos coagulase positiva - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g.

LQ: 1 UFC/mL.

AFNOR 3M 01/09 — 04/03

Estafilococos coagulase positiva — Determinacéo

guantitativa pela técnica de inoculagdo em tubos multiplos
(NMP).

LQ: 0 NMP/g.
LQ: 0 NMP/mL.

ABNT NBR ISO 6888-3:2017

Bacillus cereus - Determinagdo quantitativa pela técnica

CARNES, PRODUTOS ; ~ L
de inoculacéo em superficie.

CARNEOS ABNT NRB ISO 7932:2016

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Clostridium perfringens - Determina¢&o quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

ISO 7937:2004
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 14

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARN ES, PRODUTOS
CARNEOS

Coliformes termotolerantes - Determinacao quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Capitulo 7.

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89C
AOAC OMA - 212 edicdo, método
991.14.

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

CMMEF Capitulo 9, itens 9.34;
9.4;9.5;9.71; 9.81 e 9.82.
ISO 7218/Amd.1:2013

Coliformes totais - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

ABNT NBR ISO 4831:2012

Enterobacteriaceae — Determinac&o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528-2:2017

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 16649-2:2001

Escherichia coli - Determinagéo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC OMA - 212 edigdo, método
998.08
AOAC OMA - 212 edigdo, método
991.14

Mesdfilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em Profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 4833-1:2015

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinacdo

guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/01-09/89
AOAC OMA - 212 edigdo, método
990.12.
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 15

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARN ES, PRODUTOS
CARNEOS

Staphylococcus coagulase positiva - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculacdo em Superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6888-1:2021

Listeria monocytogenes - Determinacéo qualitativa pela
técnica deimunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edicdo, método
2004.02.
AFNOR 12/09 — 07/02

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia.

Presenca/Auséncia

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica
de imunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edicdo, método
2013.01.
AFNOR 12/32 — 10/11

Salmonella spp - Determinac¢éo qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

Presenca/Auséncia

ISO 6579:2017

Salmonella Typhimurium — Deteccdo Qualitativa pela
Técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-3:2021

Salmonella Enteritidis — Detec¢do Qualitativa pela
Técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-3:2021

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo

guantitativa pela técnica de inoculacdo em tubos multiplos
(NMP).

LQ: 0 NMP/g.
LQ: 0O NMP/mL.

ABNT NBR ISO 6888-3:2017

PESCADOS E
PRODUTOS DA PESCA

Bacillus cereus - Determinagdo quantitativa pela técnica
de inoculagéo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 7932:2016

Clostridium perfringens - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 7937:2004
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 16

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTOS DA PESCA

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

PRODUTO
ALIMENTOS E .
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS
Coliformes termotolerantes - Determinacao quantitativa
PESCADOS E pela técnica de inoculacdo em profundidade. MAPA, Métodos Oficiais para

Analise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Capitulo 7.

Coliformes termotolerantes - Determinacéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89C
AOAC OMA - 212 edigdo, método
991.14.

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

CMMEF Capitulo 9, itens 9.34;
9.4;9.5;9.71; 9.81 e 9.82.
ISO 7218/Amd.1:2013

Coliformes totais - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

ABNT NBR ISO 4831:2012

Enterobacteriaceae — Determinac&o quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528-2:2017

Escherichia coli - Determinag¢&o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 16649-2:2001

Escherichia coli - Determinag¢&o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC OMA - 212 edigdo, método
998.08.
AOAC OMA - 212 edicdo, método
991.14.

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinacdo

guantitativa pela técnica de inoculacdo em Profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 4833-1:2015

Mesdfilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinagéo

guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/01-09/89
AOAC OMA - 212 edigdo, método
990.12.
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 17

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

PRODUTOS DA PESCA | LQ: 10 UFC/g

CRL 1444 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / X
ST CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E .

BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS
Staphylococcus coagulase positiva - Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em Superficie.

PESCADOS E

ISO 6888-1:2021
LQ: 1 UFC/mL

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela

- 212 edici &
técnica de imunoensaio. AOAC OMA - 21* edigdo, método

2004.02.

Presenca/Auséncia AFNOR 12/09 - 07/02

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela

técnica de Presencga/Auséncia. ISO 11290-1:2017

Presenca/Auséncia

Salmonella spp - Determinacgéo qualitativa pela técnica

e | ! AOAC OMA - 212 edigdo, método
e imunoensaio.

2013.01.

Presenca/Auséncia AFNOR 12/32 - 10/11

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

ISO 6579:2017
Presenca/Auséncia

Salmonella Typhimurium — Deteccao Qualitativa pela ABNT NBR ISO 6579-3:2021
Técnica de Presenca/Auséncia

Salmonella Enteritidis — Detec¢&o Qualitativa pela ABNT NBR ISO 6579-3:2021
Técnica de Presencga/Auséncia

Escherichia coli - Determinag&o qualitativa pela técnica
de inocula¢@o em tubos multiplos (NMP).

LQ: 0 NMP/g.
LQ: 0 NMP/mL.

ISO 16649-3:2015

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Capitulo 9.

Esterilidade comercial. Determinacdo qualitativa pela
técnica de presenca/auséncia — PH>4,6.

Estafilococos coagulase positiva - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g.

LQ: 1 UFC/mL.

AFNOR 3M 01/09 — 04/03
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 18

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

Bacillus cereus - Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculacéo em superficie.

LQ: 10 UFCl/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 7932:2016

Clostridium perfringens - Determinacgdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 7937:2004

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem
Animal, 2022. Capitulo 7.

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR Certificate 3M 01/02-
09/89C

AOAC OMA - 212 edicdo, método
991.14.

Coliformes termotolerantes - Determinacéo quantitativa
pela técnica inoculagdo em tubos multiplos.

LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

CMMEF Capitulo 9, itens 9.34;
9.4;9.5;9.71; 9.81 e 9.82.
ISO 7218/Amd.1:2013

Coliformes totais - Determinacao quantitativa pela
técnica de inocula¢éo em tubos multiplos (NMP)
LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ABNT NBR ISO 4831:2012

Enterobacteriaceae — Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528-2:2017

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 16649-2:2001

Escherichia coli - Determinagéo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC OMA - 212 edicdo, método
998.08
AOAC OMA - 212 edigdo, método
991.14
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 19
ACREDITA(;AO N° TIPO DE INSTALAC;AO
CRL 1444 INSTALACAO PERMANENTE
(ANEA IBIE(')AI;LIJ\{I!(%ADE/ CLASSE DE ENSAIO / DESCRI(;AO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E P
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinacéo

ALIMENTOS PARA quantitativa pela técnica de inoculagdo em Profundidade.

ANIMAIS ABNT NRB ISO 4833-1:2015

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinacdo
guantitativa pela técnica de inoculacéo em profundidade. | AFNOR 3M 01/01-09/89

AOAC OMA - 212 edigdo, método
LQ: 10 UFC/g 990.12.

LQ: 1 UFC/mL

Staphylococcus coagulase positiva - Determinacao

guantitativa pela técnica de inoculagdo em Superficie.
ISO 6888-1:2021
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Listeria monocytogenes - Determinacéo qualitativa pela

o X . AOAC OMA - 212 edigdo, método
técnica deimunoensaio.

2004.02.

Presenca/Auséncia AFNOR 12/09 - 07/02

Listeria monocytogenes - Determinacéo qualitativa pela

técnica de Presencga/Auséncia. ISO 11290-1:2017

Presenca/Auséncia

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica

. ; AOAC OMA - 212 edigdo, método
de imunoensaio.

2013.01.

Presenca/Auséncia AFNOR 12/32 - 10/11

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica

de Presenca/Auséncia. 1SO 6579:2017

Presenca/Auséncia

Salmonella Typhimurium — Detec¢éo Qualitativa pela

Técnica de Presenca/Auséncia ABNT NBR IS0 6579-3:2021

Salmonella Enteritidis — Detec¢do Qualitativa pela

Técnica de Presenca/Auséncia ABNT NBR IS0 6579-3:2021

Estafilococos coagulase positiva - Determinacéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g.

LQ: 1 UFC/mL.

AFNOR 3M 01/09 — 04/03

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo

guantitativa pela técnica de inoculagdo em tubos miultiplos| ABNT NBR I1SO 6888-3:2017
(NMP).

LQ: 0 NMP/g.
LQ: 0 NMP/mL.
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 20

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g.

LQ: 1 UFC/mL.

AFNOR 3M 01/06- 09/97

CARNES, FRUTOS DO

Staphylococcus aureus - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

AOAC OMA - 212 edigéo,
2003.11.

método

MAR, AVES LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

Staphylococcus coagulase positiva - Determinacao

guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade AENOR 01/09-04/03B
ALIMENTOS AOAC OMA - 212 edicdo, método
PROCESSADOS ’

LQ: 10 UFCl/g
LQ: 1 UFC/mL

2003.07.

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 01/06-09/97.
AOAC OMA - 212 edigéo,
2001.05.

método

Listeria monocytogenes - Determinacéo qualitativa pela
técnica deimunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edicéo,
2004.02.
AFNOR 12/09 — 07/02

método

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica de Presencga/Auséncia.

Presenca/Auséncia

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica
de imunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edigéo,
2013.01.
AFNOR 12/32 — 10/11

método

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

Presenca/Auséncia

ISO 6579:2017

Bacillus cereus - Determinacdo quantitativa pela técnica
de inocula¢@o em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 7932:2016

Clostridium perfringens - Determina¢&o quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 7937:2004
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 21

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTO
ALIMENTOS E .
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS
Coliformes termotolerantes - Determinacao quantitativa
ALIMENTOS pela técnica de inoculacdo em profundidade. MA,RA, Métodos Oficiais para
PROCESSADOS Analise de Produtos de Origem
LQ: 10 UFC/g Animal, 2022. Capitulo 7.
LQ: 1 UFC/mL

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89C
AOAC OMA - 212 edigdo, método
991.14.

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

CMMEF Capitulo 9, itens 9.34;
9.4;9.5;9.71; 9.81 e 9.82.
ISO 7218/Amd.1:2013

Coliformes totais - Determinacao quantitativa pela
técnica de inocula¢éo em tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

ABNT NBR ISO 4831:2012

Enterobacteriaceae — Determinac&o quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528-2:2017

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 16649-2:2001

Escherichia coli - Determinagéo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC OMA - 212 edicdo, método
998.08
AOAC OMA - 212 edicdo, método
991.14

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinacdo

guantitativa pela técnica de inoculacdo em Profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 4833-1:2015

Mesdfilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinagéo

guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/01-09/89
AOAC OMA - 212 edicdo, método
990.12.
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 22

ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444 INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

PRODUTO CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E

BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

Staphylococcus coagulase positiva - Determinacao

ALIMENTOS guantitativa pela técnica de inoculacdo em Superficie.

PROCESSADOS ISO 6888-1:2021

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Salmonella Typhimurium — Deteccao Qualitativa pela ABNT NBR ISO 6579-3:2021
Técnica de Presenca/Auséncia

Salmonella Enteritidis — Detec¢do Qualitativa pela ABNT NBR ISO 6579-3:2021
Técnica de Presenca/Auséncia

Bactérias lacticas especificas - Determinacéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g.
LQ: 1 UFC/mL.

ISO 7889:2003

Estafilococos coagulase positiva — Determinacgéo

guantitativa pela técnica de inoculagdo em tubos multiplos
(NMP).

LQ: 0 NMP/g.
LQ: 0 NMP/mL.

ABNT NBR ISO 6888-3:2017

Bolores e leveduras - Determinaco quantitativa pela

LACTEOS E técnica de inoculagéo em Profundidade.

PRODUTOS LACTEOS ISO 6611:2004

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Coliformes totais - Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em Profundidade.

ABNT NBR ISO 4832:2006
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Coliformes totais - Determinacao quantitativa pela

técnica de inoculacéo em profundidade. AOAC OMA - 212 edigio, método

LQ: 10 UFC/g 991.14.

LQ: 1 UFC/mL

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinacdo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.
ABNT NRB ISO 4833-1:2015

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

Listeria monocytogenes - Determinacgéo qualitativa pela | AOAC OMA - 212 edi¢éo, método
técnica deimunoensaio. 2004.02.

AFNOR 12/09 — 07/02

Presenca/Auséncia
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 23
ACREDITA(;AO N° TIPO DE INSTALAC;AO
CRL 1444 INSTALACAO PERMANENTE
(ANEA IBIE(')AI;LIJ\{I!(%ADE/ CLASSE DE ENSAIO / DESCRI(;AO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E P
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
LACTEOS E técnica de Presenca/Auséncia. )
PRODUTOS LACTEOS SO 11290-1:2017

Presenca/Auséncia

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica AOAC OMA - 212 edigdo, método
de imunoensaio. 2013.01.

AFNOR 12/32 — 10/11
Presenca/Auséncia

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica

de Presenca/Auséncia. 1SO 6579:2017

Presenca/Auséncia

Bacillus cereus - Determinag&o quantitativa pela técnica
de inoculagéo em superficie.

ABNT NRB ISO 7932:2016
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Clostridium perfringens - Determinag¢&o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.
ISO 7937:2004

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa

pela técnica de inoculacdo em profundidade. MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem

LQ: 10 UFC/g Animal, 2022. Capitulo 7.

LQ: 1 UFC/mL

Coliformes termotolerantes - Determinagdo quantitativa | AFNOR 3M 01/02-09/89C

pela técnica de inoculacdo em profundidade. AOAC OMA - 212 edigdo, método
991.14.

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa

pela técnica de inoculagdo em tubos multiplos (NMP). CMMEF Capitulo 9, itens 9.34;
9.4;9.5;9.71; 9.81 e 9.82.

LQ: 0,3 NMP/g ISO 7218/Amd.1:2013

LQ: 0,3 NMP/mL

Coliformes totais - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em tubos multiplos (NMP).
ABNT NBR ISO 4831:2012
LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

Enterobacteriaceae — Determinac&o quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

ISO 21528-2:2017
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

ISO 16649-2:2001
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 24

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTOS LACTEOS

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

PRODUTO
ALIMENTOS E )
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS
) Egﬁggsﬁgag‘?grhD?;?S:é?éﬁg guantitativa pela técnica AOAC OMA - 212 edicio, método
LACTEOS E ¢ p . AV

AOAC OMA - 212 edicdo, método
991.14

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em Profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 4833-1:2015

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinacdo
guantitativa pela técnica de inoculacéo profundidade.

LQ: 10 UFCl/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/01-09/89
AOAC OMA - 212 edicdo, método
990.12.

Staphylococcus coagulase positiva - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculagdo em Superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6888-1:2021

Salmonella Typhimurium — Deteccdo Qualitativa pela
Técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-3:2021

Salmonella Enteritidis — Detec¢&o Qualitativa pela
Técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-3:2021

Bactérias lacticas especificas - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g.
LQ: 1 UFC/mL.

ISO 7889:2003

Estafilococos coagulase positiva - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g.

LQ: 1 UFC/mL.

AFNOR 3M 01/09 — 04/03

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo

guantitativa pela técnica de inoculagdo em tubos multiplos
(NMP).

LQ: 0 NMP/g.
LQ: 0 NMP/mL.

ABNT NBR ISO 6888-3:2017

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.LQ: 10 UFC/g.
LQ: 1 UFC/mL.

AFNOR 3M 01/06- 09/97

Enterotoxina estafilocécica - Determinacdo qualitativa
pela técnica de imunoensaio.

AOAC OMA 2007.06

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 25

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

MEL E PRODUTOS
APICOLAS

Bolores e leveduras - Determinag&o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em Profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6611:2004 — IDF 94

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica deimunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edicdo, método
2004.02.
AFNOR 12/09 — 07/02

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia

Presenca/Auséncia

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinacgéo qualitativa pela técnica
de imunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edicdo, método
2013.01.
AFNOR 12/32 — 10/11

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

Presenca/Auséncia

ISO 6579:2017

Salmonella Typhimurium — Deteccdo Qualitativa pela
Técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-3:2021

Salmonella Enteritidis — Detec¢&o Qualitativa pela
Técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-3:2021

Coliformes Termotolerantes — Determinag&o quantitativa
pela técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0 NMP/g.
LQ: 0 NMP/mL.

CMMEF Capitulo 9, itens 9.34;
9.4;9.5;9.71; 9.81 e 9.82.

OVOS E DERIVADOS

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFCl/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528-2:2017

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinagdo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 4833-1:2015

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica deimunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edigdo, método
2004.02.
AFNOR 12/09 — 07/02

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia.

Presenca/Auséncia

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica
de imunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC OMA - 212 edicdo, método
2013.01.
AFNOR 12/32 — 10/11

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS
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ACREDITA(;AO N° TIPO DE INSTALAC;AO
CRL 1444 INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

PRODUTO CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica

OVOS E DERIVADOS de Presenca/Auséncia. 1SO 6579:2017

Presenca/Auséncia

Bacillus cereus - Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculacéo em superficie.

LQ: 10 UFC/g ABNT NRB ISO 7932:2016
LQ: 1 UFC/mL

Clostridium perfringens - Determinacgdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.
ISO 7937:2004

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa

pela técnica de inoculacdo em profundidade. MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Produtos de Origem

LQ: 10 UFC/g Animal, 2022. Capitulo 7.

LQ: 1 UFC/mL

Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa AFNOR Certificate 3M 0./02-

ela técnica de inoculagdo em profundidade 09/89C
P & P : AOAC OMA - 212 edigio, método
LQ: 10 UFC/g 991.14.
LQ: 1 UFC/mL
Coliformes termotolerantes - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em tubos multiplos (NMP). CMMEF Capitulo 9, itens 9.34;
9.4;9.5;9.71; 9.81 e 9.82.
LQ: 0,3 NMP/g ISO 7218/Amd.1:2013

LQ: 0,3 NMP/mL

Coliformes totais - Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculacdo em tubos multiplos (NMP).
ABNT NBR ISO 4831:2012
LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

Enterobacteriaceae — Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g ISO 21528-2:2017
LQ: 1 UFC/mL

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

ISO 16649-2:2001

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL
ALIMENTOS E )
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS
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ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

OVOS E DERIVADOS

Escherichia coli - Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC OMA - 212 edicdo, método
998.08
AOAC OMA - 212 edigdo, método
991.14

Mesofilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinacdo

guantitativa pela técnica de inoculacdo em Profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ABNT NRB ISO 4833-1:2015

Mesdfilos aerdbios viaveis a 30°C - Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculagao profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/01-09/89
AOAC OMA - 212 edigdo, método
990.12.

Staphylococcus coagulase positiva - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculacdo em Superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6888-1:2021

Salmonella Typhimurium — Deteccdo Qualitativa pela
Técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-3:2021

Salmonella Enteritidis — Detec¢&o Qualitativa pela
Técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-3:2021

Estafilococos coagulase positiva — Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em tubos
multiplos (NMP).

LQ: 0 NMP/g.

LQ: 0 NMP/mL.

ABNT NBR ISO 6888-3:2017

Estafilococos coagulase positiva - Determinacéo

guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g.
LQ: 1 UFC/mL.

AFNOR 3M 01/09 — 04/03

Enterobacteriaceae - Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g.

LQ: 1 UFC/mL.

AFNOR 3M 01/06- 09/97

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS BIOLOGICOS

GELO

AGUAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTOS
AGUA MINERAL

Coliformes totais - Determinacdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante.

LQ: 1 UFC/100mL

ISO 9308-1:2014

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS BIOLOGICOS
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016
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ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1444

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

GELO

AGUAS INDUSTRIAS
DE ALIMENTOS
AGUA MINERAL

Enterococcus spp. - Determinacdo quantitativa pela
Técnica de Membrana Filtrante

LQ: 1 UFC/100mL.

ISO 7899-2:2000

Escherichia coli - Determinacéo quantitativa pela técnica
de Membrana Filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

ISO 9308-1:2014

Bactérias mesofilas aerdbias a 36 °C - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

ISO 6222:1999

Bactérias mesofilas aerdbias a 22 °C - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL.

ISO 6222:1999

Clostridium perfringens - Determinag¢&o quantitativa pela
técnica de membrana filtrante.

LQ: 1 UFC/100mL.

ISO 14189:2013

AGUA BRUTA

AGUA TRATADA
AGUA PARA
CONSUMO HUMANO

Coliformes totais - Determinacdo quantitativa pela técnica
de membrana filtrante.

LQ: 1 UFC/100mL

ISO 9308-1:2014

Clostridium perfringens - Determinacdo quantitativa pela
técnica de Membrana Filtrante.

LQ: 1 UFC/100mL.

ISO 14189:2013

Enterococcus spp. - Determinacdo quantitativa pela
Técnica de Membrana Filtrante.

LQ: 1 UFC/100mL.

ISO 7899-2:2000

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela
técnica de Membrana Filtrante.

LQ: 1 UFC/100mL.

ISO 9308-1:2014

Bactérias mesdfilas aerébias a 36 °C - Determinacédo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL.

ISO 6222:1999

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS BIOLOGICOS

AGUA BRUTA

AGUA TRATADA
AGUA PARA
CONSUMO HUMANO

Bactérias mesdfilas aerdbias a 22 °C - Determinagao
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

ISO 6222:1999
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